
Plats à emporter

de Noël
Cuisiné pour vous par 

nos chefs expérimentés
lieu :

Créateur d'evenement par "Philys Traiteur"



Cocktail de fêtes

Créateur d'evenement par "Philys Traiteur"

Assortiment de mises en bouche froides et chaudes...............................35€/plateau

16 pièces/plateau - 4 variétés/pers. x 4 pièces

Pièces froides : 

- Brioche foie gras, confiture d’oignons

- Verrine tartare de la mer et mousse d’avocat

Pièces chaudes :

- Tartelette fine aux cèpes chips de lard

- Pastillette canard

Assortiment de mises en bouche de Noël.......................................................50€/plateau

16 pièces/plateau - 4 variétés/pers. x 4 pièces

Macaron ganache foie gras

Mousse de Saint Jacques

Mini vol au vent riz de veau

Feuilleté de boudin blanc tartufata

Assortiment de petits pains garnis......................................................................40€/plateau

16 pièces/plateau - 4 variétés/pers. x 4 pièces

Pain Nordique saumon mariné à l’aneth

Jambon de pays et fromage de brebis

Thon Mayonnaise

Roquefort noix



Plateaux à partager

Créateur d'evenement par "Philys Traiteur"

Plateau de saumon Gravlax.........................................................................................8€/pers

130 grammes par personne pour un minimum de 4

Saumon mariné à l’aneth

Plateau de Tataki de thon..............................................................................................8€/pers

130 grammes par personne pour un minimum de 4

Saumon mariné à l’aneth



BÛCHE DE TOURTEAU...........................................................................................36€ pièce

Pour environ 6 personnes

Bûche revisitée à la mousse de tourteau, insert crevette, 

glaçage miroir piquillos

FOIE GRAS DE CANARD MI-CUIT...............................................................50€ pièce

Terrine de 250g environ - 100% foie gras de canard origine Sud-Ouest

En entrée, prévoir selon le nombre de plats servis, 

une terrine pour environ 5 convives

SAUMON EN BELLEVUE.......................................................................................................90€ pièce

Pour environ 12 convives

Filet de saumon en Bellevue entier à servir froid

Entrées

Créateur d'evenement par "Philys Traiteur"



Plats et accompagnements

Créateur d'evenement par "Philys Traiteur"

Filet de boeuf façon Wellington..........................................................................120€ pièce
plat pour 6 convives, prêt à cuire
Filet de boeuf en croûte farçi au foie gras (environ 180g net/pers.), servi avec son 
jus corsé à réchauffer

Le chapon farçi.................................................................................................................20€/pers.
prêt à cuire
Roulé de chapon farçi au foie gras (entre 2.5 et 3kg pièce)

Rôti de lotte lardé............................................................................................................18€/pers.
prêt à cuire
Rôti de lotte au lard et réduction de vin rouge

Légumes glaçés..................................................................................................................8€/pers.
Navet boule d’or, carottes, asperge verte

Mousseline de vittelottes..............................................................................................6€/pers.
Mousseline de pommes de terre Vitelottes, sauce aux cèpes crémée

Patate douce vanillée rôtie..........................................................................................6€/pers.
Patate douce vanillée rôtie et crumble de marrons



Desserts

Créateur d'evenement par "Philys Traiteur"

Assortiment de mignardises...................................................................................30€ pièce
15 pièces/plateau - 5 variétés/pers. x 3 pièces
Mousse au chocolat
Brownie
Tartelette aux fruits de saison revisitée
Tartelette citron meringuée
Sucette choco fruits exotiques
Macaron (parfum au choix)

Gâteau......................................................................................................................5€/pers.
Pour un minimum de 6 convives
Tarte citron meringuée
Opéra
Pour plus de suggestions, nous contacter

Bûche de Noël...............................................................................................................6€/pers.
Pour un minimum de 6 convives
Bûche au chocolat
Bûche aux fruits exotiques



CONDITIONS GENERALES DE VENTE : 
Afin de vous garantir l’ensemble de nos produits, ce bon de commande devra nous parvenir au plus tard 5 jours ouvrés avant la date de retrait (avant le 15/12 pour le 24 et 

avant le 22/12 pour le 31/12) Commandes possible en dehors du 24 décembre et du 31 décembre (hors 25 Décembre et 1er Janvier). Ce bon de commande doit être
complété et accompagné de son règlement total (par chèque)

Une confirmation (facture/mail) vous sera adressée et demandée lors du retrait de votre commande. 
Toute commande non retirée (le jour prévu), restera intégralement due.  

Commande minimum de 50 € TTC. Comptant sur votre compréhension, l’équipe Philys traiteur. 
Les plats sont accompagnés d’une procédure de cuisson ou de réchauffe au four ou au micro-ondes. 

DATE DE VOTRE 
EVENEMENT

VOS CHOIX QUANTITÉ 
COMMANDÉE

PRIX TOTAL

MONTANT TOTAL TTC : 

Une bouteille de vin offerte à partir de 200€ TTC de commande.
Votre commande


